
SPROSSEN SCHNAL´Z Veganer Brotaufstrich
Unser Schnal’z in zwei Sorten ist ein wahrer Leckerbissen. 

Unglaublich beliebt, nicht nur unter Veggies, auf Grund des leckeren

Geschmackserlebnisses.  Und mit einem Anteil von 11 % schonend

getrockneten Sprossen. „Das Original“ schmeckt wie Oma’s

Bratenfett, die Variante „Apfel“ erinnert an feines Schmalz.

BIO Sprossen Schnalz ORIGINAL, 110g

BIO Sprossen Schnalz APFEL, 110g
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KNUSPERSPROSSEN Peppe Deine Speisen auf oder genieße sie als Snack!
Getrocknete Sprossen - ohne Aufwand immer Sprossen zur Hand.

Durch schonende Trocknung bei 42°C besitzen die Knusper-Sprossen

Rohkost-Qualität.

BIO Knuspersprossen „Basilikum“, 100g

BIO Knuspersprossen „Paprika“, 100g
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INNOVATION MIT SPROSSEN!

WIR VON PEPUPLIFE SIND VON DER EINZIGARTIGKEIT
VON SPROSSEN ÜBERZEUGT UND TRAGEN DIES IN DIE
WELT HINAUS. DAHER ENTWICKELN WIR STÄNDIG NEUE
PRODUKTE ZUM THEMA SPROSSEN UND KEIMLINGE
UND BIETEN DIESE ERNÄHRUNGSBEWUSSTEN, OFFENEN
UND ACHTSAMEN MENSCHEN AN.

*WEITERE SORTEN AUF ANFRAGE



250G KEIMSAATEN
GROßPACKUNG

Für Heavy User!

 Keimsaaten im Großgebinde.

BIO Sprossenbeutel Mix1, 250g

BIO Sprossenbeutel Mix2, 250g

BIO Sprossenbeutel Mix3, 250g

BIO Sprossenbeutel Mix4, 250g

BIO Sprossenbeutel Mungobohnen, 250g

BIO Sprossenbeutel Radieschen, 250g

BIO Sprossenbeutel Linsen, 250g

BIO Sprossenbeutel Alfalfa, 250g

SPROSSENBEUTEL Ganz einfach eigene Sprossen ziehen!
Mit dem Teebeutel als Vorbild füllen wir BIO-Keimsaaten in ein

bioabbaubares Netzsäckchen. Jetzt noch eine Schale mit

Wasser und los geht’s!  Die gesamte Verpackung besteht aus

nachwachsenden Rohstoffen.

50G KEIMSAATEN &
SPROSSENGLAS

Die bekannte Art, Sprossen zu ziehen!
Sprossenglas mit zerlegbarem, leicht zu reinigendem Metallsieb 

und -gestell. Dazu abgestimmt gibt es 4 Sorten

Keimsaatenmischungen in der Graspapiertüte.

BIO Keimsaaten Mix1, 50g

BIO Keimsaaten Mix2, 50g

BIO Keimsaaten Mix3, 50g

BIO Keimsaaten Mix4, 50g

Sprossenglas PepUpLife 530ml
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BIO Sprossenbeutel Mix1, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Mix2, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Mix3, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Mix4, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Mungobohnen, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Radieschen, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Bockshornklee, 4x20g

BIO Sprossenbeutel Alfalfa, 4x12g
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SPROSSEN Müsli & Porridge Der Tag  kann beginnen!
Ein Start in den Tag mit Sprossen-Müsli und Sprossen-Porridge. So ist

es ganz einfach, sich schon am Morgen etwas Gutes zu tun und sich

ein ausgewogenes Frühstück zu gönnen.

BIO Sprossen MÜSLI, 250g

BIO Sprossen PORRIDGE, 250g

SPROSSENPASTA 
aus jungen Sprossen

Direkte Herstellung aus jungen Sprossen!
Mit PepUpLife Sprossenpasta isst Du Pasta aus frischem, jungen

Gemüse. Unsere Pasta wird direkt aus frischen Sprossen hergestellt

und danach getrocknet. Herkömmliche Pasta wir aus dem Mehl von

nicht-aktivierten Körnern (meist Weizen) hergestellt. Vielfach

vertragen Konsumenten diese Art nicht. Pasta aus Sprossen sind

extrem bekömmlich und eine Wohltat für jede Verdauung.
.

BIO Sprossenpasta Buchweizen Keimlinge

BIO Sprossenpasta Grüne Bohnen Keimlinge

BIO Sprossenpasta Dinkel

BIO Sprossenpasta Weizen Vollkorn Keimlinge
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Aus Mehl - aus gekeimtem Dinkel oder Emmer!
Zu 100 % in nachhaltig Österreich hergestellt, alle

Rohstoffe und Herstellung in unmittelbarer Nähe.

Diese Pasta ist voll mit Leben, erschaffen durch das

Keimen und voll mit bioverfügbaren Nährstoffen der

Sprossen. Sprossenpasta haben eine kurze Kochzeit von

4 – 5 Minuten.

SPROSSENPASTA 
aus gekeimten Mehl

BIO Dinkelspaghetti gekeimt

BIO Dinkelmakkaroni gekeimt

BIO Dinkelbandnudeln gekeimt

BIO Emmerspaghetti gekeimt

BIO Emmermakkaroni gekeimt

BIO Emmerspiralen gekeimt
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GEKEIMTE 
BROTBACKMISCHUNGEN

Alle Hauptzutaten sind zu 100 % gekeimt. Es kommt beim Keimen

zu einer basischen Verstoffwechselung. Dadurch sind unser

Brotmischungen verträglicher als herkömmliche Backmischungen.

Die Brote bleiben lange frisch. Nährstoffe werden durch das

Keimen in eine leichter aufnehmbare Form gebracht, wodurch wir

es unserem Körper bei der Verdauung des Brotes leichter machen.

Zudem sind sie eine gute Proteinquelle und verfügen über einen

hohen Ballaststoffgehalt.

In verschiedenen BIO Mischungen erhältlich –

auf Anfrage

Auswahl der Zutaten:

Nackthafer gekeimt,  Sonnenblume gekeimt,

Einkorn gekeimt, Lein gekeimt, Kürbiskerne

gekeimt, Dinkel gekeimt, Flohsamenschalen,

Buchweizen gekeimt, Reis gekeimt und

vermahlen, Hanf gekeimt, Erbse gekeimt,

Linse gekeimt, Luzerne gekeimt, Mais

gekeimt, Weizen gekeimt, Hirse gekeimt

Ohne Hefe, mit Hefe, oder Glutenfrei

BEWUSSTE ERNÄHRUNG

Sprossen sind Gemüse für
jede Jahreszeit und echte

Nährstoffbomben voller
Vitamine, Mineralien,

Spurenelementen und
lebendiger Energie.
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WERTVOLLER KEIMPROZESS

Beim Keimen werden die
gespeicherten Nährstoffe aktiviert

und es beginnt ein enormer
Zellaufbau. Der Vitamin- und

Mineralstoffgehalt steigt sprunghaft
an und die Energie des Keimlings ist

für unsere Verdauung optimal
verwertbar.

GESUND LEBEN

Egal, ob zu Hause oder
Unterwegs.

PepUpLife Sprossen
machen es überall möglich:

Gesundes Essen einfach
und unkompliziert

genießen!

SPROSSEN - VOLLWERTIGE ERNÄHRUNG - MIT PEPUPLIFE!


